Chladié vina

~EasyCooler"

Chladenie vina bez elektrického pridu!

» Nezavislé na el. energii, bezadrzbové
» UdrZuje ndpojovii teplotu az do 16 hodin

» Robustné a odolné

Princip EC vychadza z jednoduchosti, bez elektrickej energie! Technické problémy su vylu€ené. K dispozicii
je vyber zo 60 réznych variantov.

NaSe dlhoro¢né skusenosti s vinom vyjadruje motto "z Praxe - pre Prax"!
Chladi¢ EC je Cisté rieSenie a ako chladi¢ méze byt pouzity pre kazdu
prileZitost. Aj v gastrondémii pri rozlievani do poharov alebo v reStauraciach

pri predaji celych flia$ je jeho pouzitie zarukou staleho predaja vina

Pre prezentacie znackovych produktov EC ako vitrina alebo terminal skvely
nastroj.

Viditelnost’ VaSich produktov a jednoducha manipulacia si mimoriadnou vyhodou pri predaji. EC je oblubeny
aj na terasach alebo pri grilovani na chladenie napojov.

EC je vyrobeny z vysokokvalitnych materialov.

Nepouzivame lacnu nerezovu ocefl ani plastové komponenty!
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Chladile vina ,,EC* v prehlade

EC "classic ten"

EC "classic ten" je prvy chladi¢ vina, ktory sme v roku 2004 uviedli na trh.
Kompaktny nerezovy plast a presklena predna stena je vefmi oblUbena u vinarov.
Dostupné v nerezovej oceli

EC "ten”

EC "ten" je rozSirena verzia EC "classic ten" tieZ vhodna pre chladenie 10 fliag Cerveného alebo bieleho
vina.
Dostupné v 15 réznych upravach

EC "five"

EC "five" najde optimalne pouzitie pri ochutnavkach bieleho vina. Chladenle bieleho vina sa udrzuje
v mensom priestore az do 8 hodin.
Dostupné v 15 rdéznych Upravach

EC "vinothek"

EC "vinothek" najde optimalne vyuzitie pri prezentacii bieleho a ¢erveného vina.
V tomto modeli najde miesto 10 flias vedla seba a zabezpeci fantasticku viditelnost.
Dostupné v Ciernej farbe

EC "six"

EC "six" ma taku istu funkciu ako EC "ten" a je vhodné pre 6 flia§ Cerveného alebo bieleho vina.
Dostupné v 15 rdéznych Upravach
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EC "three"
EC "three" je koncipovany ako stolovy chladi¢ pre predaj flias v gastrondmii. Optimalna teplota pre pitie
a perfekta viditelnost zaru€uju staly predaj — pri slogane: "Pan Hlavny, prosim este jednu flasu".

Dostupné v 13 réznych Upravach

EC "magnum”

EC "magnum" je koncipovany pre velké flaSe. PredovSetkym prémiové vina sa rady plnia do flias
,magnum?®. Optimalne vyuzitie je na vystavach alebo v gastronémii.

Vyuzivané aj pri sukromnych podujatiach!

Dostupné v 4 réznych Upravach

EC "to rent"

Kedy budete mat’ d’alSiu velku akciu s vinom?
Ako Casto sa Vam uz stalo, Ze vino bolo kvéli velkému poctu navstevnikov prilis teplé — najma Cervené

vino?

Mame pre Vas rieSenie pre chladenie vina po€as podujati.
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Vyhody chladi¢a na vino ,,EC*

Nezavislé na elektrickom pripojeni a beziudrzbové - "jednoducho chladi" bez elektriny
Overené v praxi

Vase vino je stredobodom pozornosti

Vysokokvalithé komponenty a nerezova ocel — Ziadne lacné plasty!
Optimalna izolacia so zosilnenou podlahou

Stabilny a staly vdaka kompaktnému dizajnu

Kazdy ,,EC“ je vyrobeny osobne pre Vas

Elegantné temperovanie — prezentovanie — servirovanie vina

Udrzuje spravnu teplotu napoja az do 16

Perfektna viditelnost pre servirovanie

Velky vyber — spolu az 52 modelov

Dodanie s kompletnym vybavenim

Chladiace platne su zabalené v izolovanych obaloch a skrinke alebo v karténe
Prinasa teplotu z vinnej pivnice na Vas stél

Plna ovocna aréma pri €éervenom vine s teplotou napoja 16°

Viac jemnosti pri raritnych vinach pri spravnej teplote napoja

Vacsi predaj cerveného vina v lete

Nerezové diely su robustné a odolné

Vhodné pre pouzitie na festivaloch, oslavach, podujatiach a cateringu
Atraktivnejsi servis vina v reStauraciach - "perfect serve"

Velmi praktické pre workshopy a seminare

Udrzuje etikety na flaSiach suché a Cisté

Perfektny vzhlPad znaé€iek

Mozné je na zelanie vygravirovat logo (Vectorgrafik) na ¢elné sklo
Vyborny nastroj pri ochutnavke bieleho a ¢erveného vina

Pre prijemny vecer "pre dvoch"

Pre vecer pri grile

Pre chladenie aj nealkoholickych napojov

Vhodné pre pouzitie pre rafiajkovy bufet v hoteloch

Vhodny darcek pre milovnikov vina

Vhodné pre pouzitie, tam kde nie je alebo sa neodporuca pouzitie Fadu!

Pouzitie pri servirovani ¢erveného vina

Servirovanie Cervenych vin pri idealnej teplote napoja bolo nasou zakladnou myslienkou.

Velmi Casto je otvorené Cervené vino v bare alebo vyCape prili$ teplé. Nas systém zabezpecuje jemnym
temperovanim perfektnu chut pri piti vina.

Je dokazané, ze spravna servirovacia teplota ¢erveného vina je pri teplote medzi 13° a najviac 16° C. Vtedy
sa lepSie uvolfiuju aromy, kyselinky a tanin nie su tak vyrazné a alkohol nie je tak extrémne podstatny.
Nakoniec si Vas host vychutna viac poharov a to ma vyrazny vplyv aj na Vas predaj.

Uplatnenie pri podujatiach s vinom

,EC" je perfektny nastroj pre ochutnavky vina. Je takmer nemozné zabezpecit na prezentaciach, vystavach
alebo inych vacésich podujatiach stolové chladiace elektrické zariadenia.

Ponukame jednoduché rieSenie bez elektrického prudu. ,EC* je v prevadzke a vino je v idedlnej servirovace;j
teplote.

Cervené vino nie prili$ teplé a biele nie prili§ chladné.
A délezité je, aby sa uvolfiovala ardma a zvyraznila kvalita pri piti vina.
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Pouzitie pri predaji ffaSového vina v restauracii

Stale pozorujeme, ze vacsina flaskového predaja je cez bo&né vitriny alebo pulty.

,EC" je idedlny pre predaj vina vo flasiach. Vyuzite viditelnost’ a su¢asne aj chladenie bieleho alebo
temperovanie ¢erveného vina.

Doplnkovo pomaha ,EC* nielen udrziavat spravnu teplotu napojov ale podporuje aj predaj dalSich napojov,
mineralok a pod.

Priestor pre servirovanie zostava suchy a Cisty.

Pouzitie pri ranajkovom bufete

,EC® je vyborny chladi¢ aj pre ranajkovy bufet. Ovocné Stavy, jogurtové napoje, mlieko a voda su spravne
chladené.

Gastrotipy

Kde ste mali naposledy pohar ¢erveného vina, ktoré bolo teplé?

Vo vacsine gastronomickych prevadzok je zvySena teplota miestnosti a aj Cervené vino vo flasiach na
pultoch je teplé.

»EC* nie je zavislé od elektrického prudu a preto je vhodné rieenie..
Vyhody Specialne pre gastronémiu:

Vyuzite dobru viditefnost a umiestnite ,EC* blizko hosti.

Vyuzite viditelnost pre prezentaciu etikiet.

Pouzivajte ,EC* ako nazornu vinnu kartu dria.

Optimalne pouzitie pre skupiny a spolo¢nost fudi — svadby, seminare, oslavy a pod.
Postavte ,EC“ na viditelné miesto na barovom pulte!

Pouzivajte ,EC" pre ochutnavky, prezentacie alebo degustacie spolu s vinom.

Pouzivajte ,EC* ako vinny bufet pri grilovani, party a pod.

Ideélne pri podujatiach, cateringu, vystavach.

Temperujte otvorené ¢ervené vino aj cez noc — vyrazné znizenie zmrstenia.

,EC" je vhodny aj na dekantovanie vina — pouzite Stihlu karafu a posunte na zadnu stenu.
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